


1104  Crema untable „Obazda“
hecha en casa

elaborado con queso brie, mantequilla,queso crema y
pimentón dulce, servido con cebolla roja

1106  Tres diferentes cremas untables 
dos vegetarianas (“Obazda” y queso crema con hierbas)

y una vegana (Puré de remolacha)
servido con pan de la casa

1100  Ensalada de lonchas 
de salchicha avinagrada

Salchicha “Regensburger” en tiras y cebolla roja

1102  disponible con trozos de queso de montaña de la
queseria Tegernseer Land

1200  Bretzel
 horneado y fresco

 512  Tuétano de ganado vacuno asado
– servido en una tabla de madera –

con Kimchi regional

514  opcionalmente con tartar de ternera

1300  o filet de trucha de arroyo
asada con la piel,servido con risotto de temporada

1301  Filet de trucha salmonada
 salteado en mantequilla, acompañado de mayonesa de

hierbas batida y crujientes patatas asadas

1009  Ñoquis
– de patatas y sémola –

con ragú de tomate afrutada.
Servido con rúcula fresca y aceite de oliva

1002 Spätzle caseros con queso
 con una sabrosa mezcla de quesos alpinos de la

queseria Tegernseer Land
 con cebollas fritas

 y ensalada fresca del mercado

1005  Rosti de patata al estilo bávaro
con crema de cebolla, champiñones a la plancha

y una pequeña ensalada fresca mixta

1006  disponible con tiras de pollo marinado

1011  Ensalada Cesar 
Corazones frescos de lechuga romana con aderezo

de queso parmesano, crutones crujientes y
alcaparras fritas

disponible con tiras de pollo marinado

Ensalada fresca mixta
1000  con queso aromático de cabra frito en

hojaldre y mostaza afrutada de higos

1004  disponible con tiras de pollo marinado 
(en lugar de queso)

509  Rebanadas de rabillo de cadera 
cocido en caldo de carne vacuna con rábano picante

recién rallado, kimchi de temporada y 
verduras al vapor

746  Dos filetes de ternera
 – cortados de la pierna –

brevemente asados en la plancha. 
Servidos con rábano picante rallado,
Kimchi sesional y verduras estofadas

800  Dos albóndigas caseras de hígado 
servido con caldo de ganado vacuno

802  Caldo de ganado vacuno y
albondigas alargadas de sémola

con tres albondigas, tiras finas de hortalizas de raíz
y cebollino picado

Se puede servir también con caldo de verduras

 803  Porción grande y sustanciosa de
sopa de estofado de carne vacuna

 – de la carne vacuna Murnau Werdenfelser –
servida con pan aromático de trigo y centeno

500  Filete tártaro de carne vacuna
– Carne recién picada –

hecha con ingredientes tradicionales, yema de
huevo, cubos de cebolla roja, anchoas picadas,
alcaparras, además de pimentón dulce, sal y

pimienta servida con pan Usted mismo puede
mezclar los ingredientes o ya mezclados en

nuestra cocina
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568  Solomillo de res
maduración extra larga

557  Filete de ternera
el mejor corte de carne del ganado vacuno

561  Entrecot
con el típico ojo de bife

Servido respectivamente con rollo de patatas
gratinado hecho a mano y vegetales al vapor,

además de salsa de vino tinto

502 Hamburguesa de carne vacuna
a la plancha

– servida sobre una tabla de madera –
La hamburguesa de 200g. es cubierta con

champiñones asados y gratinada con queso de
montaña, acompañada con una patata horneada

rellena de queso fresco con hierbas, salsa barbacoa
y además una pequeña ensalada fresca

503 También hay la posibilidad de dos
hamburguesas de carne vacuna

744  Albóndiga plana hecha a mano 
con una sustanciosa salsa para carnes y puré de

patatas cremoso

903  Salchichas de ternera
 tres piezas de salchichas, con aderezo de mostaza de

higos casera y ensalada de patatas y pepino

511  Filete de carne picada de vacuno
con cebolla fritas y salsa barbacoa, además puré de

patata cremoso y ensalada fresca de col y
trocitos de tocino

901  Salchichas de ternera especiadas
dos piezas con puré de patatas cremoso y ensalada

de chucrut con cubitos de tocino

706   ½ Pato asado y jugoso 
con albóndiga de patata bávara y col lombarda

y manzana casera
707   1/4 de pato también disponible

ESPECIALIDADES DEL GRIL

PATO DE CORRAL DE LA
GRANJA AVÍCOLA LUGEDER

EN PLEISKIRCHEN

SALCHICHAS Y
ALBÓNDIGAS PLANAS

564  Filete de carne vacuna asado 
y cebollas fritas

Cortado del lomo y madurado por largo tiempo
servido con salsa de cebolla, cebollas fritas, patatas

de la casa y verduras de temporada al vapor

También disponible con entrecote

POR ESO SE NOS CONOCE

702  ½ codillo de cerdo crujiente
– de cerdo bávaro criado en cama de paja –

 Recién salido del horno, servido con 
bola de patata casera y 

ensalada de col con panceta
703  También hay disponible el codillo entero

742  Escalope de cerdo al estilo vienés 
Lomo de cerdo empanado y frito.

 Con arándanos rojos fríos y 
a elección: papas asadas o 
ensalada de papa y pepino

CLÁSICOS DE TABERNA

505  Estofado sustancioso de carne  
– Carne cortada del pescuezo y de la pantorrilla –

Acompañado de una albóndiga de pan hecha a mano
y una ensalada fresca mediana

507  Típico asado bávaro de carne marinada
(en vino y vinagre)

servida con bola de pan hervida y una ensalada cocida
de col lombarda

504  Rollo de carne relleno sustancioso
servido con verduras al vapor y puré de patatas

DE LA CARNE VACUNA
MURNAU WERDENFELSER 

Una copa de vino?
 Aparte de nuestra selección de vinos por copa,

también hay una carta de vinos.

Nuestro equipo le enseñará la carta
con mucho gusto.

B OTELLAS DE VINO
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